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Oh yes - fertig ist sie, die zweite Ausgabe der Piris  

Newspaper. Und es gibt viel Neues zu erzählen.  

Vielleicht ist es Euch schon aufgefallen, aber wir haben 

an unserem Logo getüftelt und es an unser neues  

Konzept angepasst: The Piri Experience. 

Wieso Experience? Ganz einfach – weil Urlaub bei uns 

nicht einfach nur Urlaub ist, sondern vielmehr ein  

Erlebnis. Diese gemeinsamen Erlebnisse werden dann 

zu den schönsten Erinnerungen. 

 

 

Unsere Vision: 

Unser Ziel ist es, einen Ort zu erschaffen, an dem 

sich Menschen begegnen und wohlfühlen. Für eine  

Gemeinschaft, die Spaß am Leben hat und gemeinsa-

me Erinnerungen sammeln möchte. Jeder Mensch ist 

bei uns gleich wichtig, egal ob Gast, Mitarbeiter, Partner 

oder Local. Wir werden zu einem Schatz für all diese 

Menschen, die sich gerne bei uns versammeln,  

um ungezwungen und auf Augenhöhe eine gute Zeit  

zu verbringen. Piri Piri ist für alle da.  
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Kannst du haben. Denn wir wären nicht wir, wenn wir nicht wieder neue Highlights hätten. Es ist nicht so, 

dass wir uns dafür im Büro einsperren und dann intensiv Brainstorming betreiben. Irgendwie entstehen 

solche Ideen immer, wenn wir am freien Tag zusammensitzen und mal was Essen gehen. Ihr seht -  

der Jagdhof spielt bei uns immer eine zentrale Rolle...und das ist auch gut so.  

 

 

 

 

 

 

Ich liebe das Gefühl, wenn aus einer  

wagen Idee auf einmal ein Konzept wird 

und dann der erste Instagram-Post  

mit Bildern online ist. 

- Julian Piri 
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-
Definitiv eins unserer neuen Favoriten! 

Ein ganz privates, exklusives  

Frühstücksbuffet am Rand des Infinity 

Whirlpool in unserem Sky Spa über den 

Dächern von Latsch Vegas. ;-) 

Entstanden ist diese Idee während  

unseres Familienurlaubs. Wir lagen alle 

am Strand und plötzlich kam uns die 

Idee…Frühstücken im Wasser -  

wie cool wäre das bitte? 

Wir haben das Ganze dann ausgearbei-

tet und kamen letztendlich zum  

Entschluss: ein kleines, feines  

Frühstücksbuffet, welches man direkt 

vom Wasser aus genießen kann… 

mit der Aussicht, wie bei uns: MEGA! 

 

 

 

Was erwartet dich? 

Man muss eigentlich auf nichts  

verzichten. Egal, ob süß oder  

salzig...lieber ein Brioche oder doch  

lieber frischen Humus und Hüttenkäse? 

Kaffee wird euch frisch serviert und der 

Sekt ist bereits gekühlt. 
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Gartenevents 2.0 - the next level 
 

Unsere Garten-Events sind mittlerweile zu echten Highlights geworden. Das eine Mal mit DJ und einer 

unvergleichbaren Partystimmung, das andere Mal mit Live-Musikern, die uns alle verzaubern. 

 

 

 

 

- Ruth Piri 
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Es ist jedes mal aufs Neue ein riesengro-

ßer Aufwand. Aber wenn wir dann im 

Garten stehen und unsere lieben Gäste 

beobachten wie sie tanzen, lachen,  

anstoßen, essen, Spaß haben...dann  

wissen wir, dass es sich mit jeder 

Sekunde gelohnt hat. 

Wer liebt sie nicht...italienische Antipasti und internationale Tapas? Unser Antipasti Dinner findet  

im Garten statt und ist die perfekte Alternative zum klassischen 5-Gänge-Menü. An der Outdoorbar gibt's 

leckere Drink sind Cocktails - die Stimmung? Einmalig. 

Hauptspeise aufgegessen? Sehr gut, denn jetzt geht's nach draußen auf die Terrasse,  

wo wir unser legendäres Dessertbuffet vorbereitet haben. Bei Kerzenschein und unzähligen Leckereien 

lassen wir den Abend gemeinsam auf der Terrasse ausklingen.  



                        

Der Garten ist bei uns sehr vielseitig. Untertags brutzeln wir in der Sonne,  

später trinken wir dann einen Aperitivo oder tanzen dort bei unseren  

Gartenfesten. Was wir bislang noch nicht gemacht haben - war dort  

zu essen...das haben wir gleich geändert. 



 
 

Wir sind der ideale Ausgangspunkt für die schönsten 

Almen des Tals. Super erreichbar über wunderschöne 

Panoramawege oder Steige mitten in den imposanten 

Wäldern des Nationalparks Stilfser Joch. 

 

Mit dem Sessellift geht's gemütlich hoch auf's  

Almen-Paradies und von dort aus seid ihr im  

Handumdrehen auf der wunderschönen Tarscher- 

oder Latscher Alm. 

 

Selbstverständlich gibt‘s da noch viel mehr zu  

entdecken und 2 unserer absoluten Highlights  

präsentieren wir euch in dieser Ausgabe. 
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Unser Adventure Coach Maja begleitet euch wöchentlich zur famosen Latscher Alm, wo ein super  

leckeres und reichhaltiges Frühstück mit regionalen und alpinen Köstlichkeiten auf euch wartet. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Die beiden Almen-Wirte Jessica und Matthias sind gute Freunde von uns und leben die Gastfreundschaft 

genau so wie wir. Aus diesem Grund fühlen wir und unsere Gäste uns dort pudelwohl. 
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Was erwartet Euch? 

Ein unvergesslicher Ausflug - so viel 

steht schon mal fest. Wir fahren ge-

meinsam bis zur Alm und nach einer 

Stärkung geht‘s dann los zu unserer 

Wanderung. Das Beste an dieser Tour 

ist, dass jeder selbst entscheiden kann, 

wie weit er gehen möchte, denn auf 

halber Strecke kann man auf der  

Tarscher Alm für eine Pause einkehren 

und anschließend mit dem Sessellift 

zurück zur Talstation fahren. Für den 

Rest geht‘s weiter zum wunderschönen 

Tarscher See. 



Im hintersten Talkessel des magischen Pfossentals, ein Nebental unseres wunderschönen Schnalstals,  

befindet sich der Eishof - eine der schönsten Almen, die wir kennen. Wir fahren gemütlich bis ins hintere 

Pfossental und von dort aus beginnt die gemütliche Wanderung zur Alm. Wenn man es nicht eilig hat, hat 

man sein Ziel in ca. 1 Stunde und 20 Minuten erreicht. Begleitet wird man von sattgrünen Berghängen  

und traumhaften Blumenwiesen, auf denen Kühe, Pferde und Esel ihr bestes Leben leben.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Ich war nun wirklich schon auf 

sehr vielen Almen. An meinen 

freien Tagen wandere ich  

meistens irgendwo hin und lass 

es mir dort so richtig gut gehen. 

Diese Alm ist wirklich etwas  

Besonderes und hat durchaus 

Suchtpotenzial. 
 

  - Julian Piri 
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Der Eishof kombiniert bestes Essen  

auf höchstem Niveau mit heimischen 

und lokalen Produzenten aus der  

Umgebung. Jedes Team-Mitglied ist  

so herzlich und stets bemüht, dass es 

allen Gästen gut geht. Immer wieder 

finden dort Almen-Feste – oder ein  

meeega Brunch statt.  

 

 

 

Übrigens war Ulli - der Hüttenwirt  

- früher Servicelehrer auf der Hotelfach-

schule, welche Hannes und Julian Piri 

besuchten. Das verspricht also den  

besten Service und dieser wird dort  

mit einer echt gelebten Herzlichkeit  

verbunden. Ein einmaliges Erlebnis, 

welches perfekt zur Piri Experience 

passt. 



 

Ein Herzensprojekt, welches wir schon länger angehen wollten. Jetzt haben wir es endlich 

geschafft und sind so stolz darauf. Es steckt viel Arbeit dahinter, jedoch zahlt sich jede  

Minute davon aus - ihr werdet sehen.  

 

             





Regionalität spielt bei uns eine zentrale Rolle, das hat sie immer schon. Da unser Chef Martin Piri selbst 

waschechter Landwirt ist, stand er immer schon im engen Kontakt mit lokalen Produzenten und Bauern. 

Wir haben uns dazu entschlossen, noch mehr auf Regionalität und Saisonalität zu bauen und deshalb die 

Marke Piri Local ins Leben gerufen. Sie ist ein Versprechen, unsere heimischen Bauern zu unterstützen, 

lange Lieferwege zu vermeiden und eine höchste Qualität zu gewährleisten.  

Klar, dass ein oder andere kommt auch von weiter weg, aber der Großteil stammt aus unserem Tal oder 

Land. Echt cool, oder?  

 

 

 

 

 

13         



 

Vom Feld direkt zu uns. 

Unsere Marke soll ein bindendes  

Versprechen sein. Und es ist erst der Anfang 

eines wunderschönen, neuen Kapitels in  

unserem Hotel in Südtirol, bei dem es nicht 

nur um Lebensmittel geht. Wir sprechen 

auch von unserer heimischen Naturkosmeti-

klinie Team Dr. Joseph. Oder von der  

Bio-Masse, mit der wir unser gesamtes Haus 

beheizen. Ihr seht, wenn man sich darauf  

einlässt  

und es richtig angeht, kann man so viel  

bewirken und es macht enorm viel Spaß. 

Vielleicht fällt es uns deshalb so leicht.  

 

 

 

Wir beziehen beispielsweise einen Großteil  

unseres Obst- und Gemüsebedarfs von  

einem heimischen Bauer aus dem  

Nebendorf. Beeren gibt’s vom Bauer aus dem 

Martelltal und Äpfel, Birnen & co. aus den ei-

genen Apfelfeldern. Kräuter und  

Gewürze wachsen im eigenen Garten  

und Speck- und Wurstwaren ausschließlich aus 

geschütztem, geografischem Anbau.  

 

Echte Qualität 

Für unser Hotel im Vinschgau bedeutet dies, 

dass wir im engerem Kontakt mit den Locals 

stehen. Aber auch unsere Gäste haben  

während ihres Aufenthaltes bei uns die Chance, 

mehr über den Anbau von  

Lebensmitteln hier in Südtirol zu erfahren…aus 

erster Hand. Von Menschen, die täglich  

alles für beste Qualität geben. 
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Algunder Waalweg 

Der Algunder Waalweg verfügt über herrliche  

Aussichtspunkte, die den Blick über das gesamte Etsch-

tal schweifen lassen. Er verläuft auf einer Länge von 

5 km von Ober- und Mitterplars über Algund bis nach 

Gratsch. Großteils ist der Weg in seinem ursprünglichen 

Zustand erhalten. Ausgangspunkt für die Wanderung ist 

Töll. Die zu Partschins gehörende Ortschaft an der 

Vinschgauer Straße verfügt über Parkmöglichkeiten, 

Bushaltestelle und Bahnhof der Vinschgauer Bahn, und 

ist aus dem gesamten Feriengebiet leicht zu erreichen. 

Schludernser Waalweg 

Noch größer als im Meraner Raum ist die 

Bedeutung der Waale hier bei uns im 

Vinschgau.  In Schluderns angekommen 

geht es den Sonnenberg hoch, vorbei an der 

Churburg, einer der schönsten Schlossanla-

gen Südtirols. Wenn ihr noch weiter gehen 

wollt, könnt ihr bis ins Matschertal wandern. 

Landschaftlich ist es eines der schönsten  

Seitentäler, die wir bei uns im Vinschgau  

haben. Das Panorama in Richtung Meran ist 

einfach der Wahnsinn! 

Latschander Waalweg 

Dieser wunderschöne Waalweg am Latscher Sonnen-

berg startet direkt bei uns im Dorf. Ihr könnt gemütlich 

bis zum Kreisverkehr spazieren und direkt dort dann 

die gemütliche Wanderung beginnen. Immer entlang 

des Bewässerungskanals mitten im Wald und später 

durch Weinreben geht‘s bis nach Kastelbell, wo auch 

dieses wunderschöne Schloss steht. Wenn ihr wollt, 

könnt ihr noch weiter bis nach Taschars laufen und 

dann mit dem Zug zurückfahren. Alternativ könnt ihr in 

Kastelbell auf die gegenüberliegende „Alte Straße“ 

durch die Apfelgärten wieder zurück zum Hotel laufen. 



                        



Unsere Landeshauptstadt Bozen ist wohl eine der vielfältigsten Städte, die wir überhaupt kennen.  

Die Stadt blickt auf eine lange Geschichte zurück: schon vor Jahrtausenden besiedelt, folgt im Mittelalter 

eine Stadtanlage mit Wassergraben und den traditionellen Lauben. Diese Bögen, unter denen jeweils ein 

Laubenhaus zu finden ist, und unter denen früher schon Handel getrieben wurde, sind heute noch die  

beliebteste Einkaufsstraße von Bozen. Unter Claudia de Medici als Messestandort zwischen Nord und Süd 

europaweit bekannt, stieg Bozen schließlich zum Fremdenverkehrsort auf.  

 

Zahlreiche Museen und Burgen finden sich unter den Top-Sehenswürdigkeiten von Bozen und erzählen 

die Geschichte der Stadt, darunter das Archäologiemuseum mit Ötzi, das Naturmuseum Südtirol und das 

Merkantilmuseum.  

 

Als Zentrum der Stadt gilt der Waltherplatz. 1808 wurde er zwar unter der Bayernherrschaft erbaut und 

König Maximilian Joseph I. gewidmet, jedoch wurde er später umgetauft und heißt heute „Waltherplatz”, 

denn mittendrin erhebt sich das große Denkmal des Minnesängers Walther von der Vogelweide. 

 

- Ruth Piri 

Unsere Landeshauptstadt ist wirklich ein 

richtiges Juwel. Klar, wenn man an der 

Autobahn-Ausfahrt in Richtung Meran 

abbiegt, sieht man nicht  

viel davon. Wenn ihr aber mal in  

der Altstadt seid, erkennt ihr gleich das 

unvergleichliche Flair. Entlang der  

Laubengasse und vorbei am alten  

Obstmarkt lässt es sich richtig gut Bum-

meln und vor allem Shoppen.  

Also Ladies, ab nach Bozen zum  

Power-Shoppen. Sorry, liebe Männer ;-)! 

                        



Die mittelalterliche Altstadt und die umliegen-

den Ortsteile sind umgeben von mittleren  

und hohen Bergen und charakteristischen  

Tälern. Seit 200 Jahren ist Meran eine  

bekannte Destination für Urlauber  

und Erholungssuchende. 
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Ü
Ihr wart schon in Meran? Dann ist Bozen nur noch einen Katzensprung entfernt und wartet mit einer  

meeega Fußgängerzone und Laubengasse. Ideal für Shoppingausflüge, wenn das Wetter mal nicht  

mitspielt. Bozen bietet unglaublich viele Boutiquen und einen tollen Obstmarkt, mit frischen, regionalen 

Obst– und Gemüsesorten. Muss man gesehen haben! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Wenn ihr dort seid, müsst ihr  

unbedingt ins META gehen. Dieses 

Bistrot & Cocktailbar ist ein Traum! 
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- Julian Piri 



Eines der Lieblings-Ausflugsziele bei uns im 

Vinschgau! Das Markenzeichen des Sees ist  

der Kirchturm des ursprünglichen Dorfes Graun, 

welches überschwemmt wurde, um dort einen 

neuen, großen See daraus zu machen und durch 

Wasserkraft Strom zu gewinnen.  

Dutzende Häuser wurden für das Bauvorhaben 

schließlich gesprengt, die Kirche durfte weiterhin 

im Dorf bleiben. „Das Grauen von Graun“,  

erzählte man damals. Daraufhin hieß es „Wasser 

marsch!“ und die Überreste von Graun versanken 

nach und nach. Ein hartes Schicksal für viele  

Familien, die ihre ursprüngliche Heimat verloren. 
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Wenn wir von Naturseen  

in Südtirol sprechen, denken  

wir ganz oft gleich an diesen  

wunderschönen See. Er wurde 

nach dem riesigen Bestand an 

Zirben-Wäldern ringsum benannt. 

Die Wanderung dorthin dauert 

ca. 4 Stunden. Der Aufstieg  

und Abstieg beträgt ca. 750  

Höhenmeter und verlangt  

Trittsicherheit. Diese Wanderung 

lohnt sich auf alle Fälle! 



 
 

Dank unserer Kooperation mit unseren DolceVita-

Partnerhotels ist es uns möglich, mega coole  

Benefits und Vorteile für unsere Gäste anzubieten.  

Als Gast bei uns im Jagdhof dürft ihr beispielsweise 

die Wellnessbereiche, sowie Essens – und Aktiv-

angebote unserer Partnerhotels mitnutzen - und  

das natürlich ohne Aufpreis. Alles, was ihr in unseren 

Partnerhotels konsumiert wird dann automatisch  

bei uns hier auf die Zimmerrechnung gebucht,  

somit könnt ihr dann alles gemütlich bei eurer Abreise 

hier bei uns bezahlen. 

 

Let‘s go Shopping!   
Als Gast bei uns Piris erhaltet ihr in einer Vielzahl  

von Geschäften und Boutiquen im gesamten  

Vinschgau und Meran eine Ermäßigung auf euren 

Einkauf. Dazu erhaltet ihr bei eurer Anreise einen  

Flyer mit allen wichtigen Informationen. Wenn  

ihr dann den QR-Code einscannt, öffnet sich 

automatisch eine Seite mit einer Übersicht aller Shops 

und Boutiquen, in welchen ihr die Ermäßigungen  

erhaltet. 
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Einer der besten Anbieter, wenn es ums Thema Speck, Rohwurst-Waren und andere Delikatessen aus 

Südtirol geht. Ganz neu hat Familie Rinner hier in Latsch am Ortseingang eine meeega Filiale eröffnet und 

ihr könnt dort für zu Hause die besten und leckersten Mitbringsel kaufen. Neben den eigenen Produkten 

gibt es auch eine riesige Auswahl an Produkten von heimischen Bauern und Produzenten. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Echter Südtiroler Speck 

Noch heute erfolgt die Herstellung 

des Rinner Speck nach Südtiroler 

Tradition. Sorgfältige Auswahl der 

Rohstoffe, Gewürzmischung nach 

geheimem Familienrezept, milde 

Räucherung mit Buchenholz und 

eine langsame und ausgeglichene 

Reifung geben ihrem Speck seinen 

einzigartigen Geschmack.  

Auch die Rohwurst, welche wegen 

ihrer schwierigen Reifung als 

„Meisterstück“ in der Erzeugung 

gilt, zählt mittlerweile zu den  

Highlights des Produktsortiments 

vom Familie Rinner. 



Letztes Mal gab‘s ja einige unserer Lieblingsrezepte für euch. Dieses Mal haben wir für euch unsere  

absoluten Lieblingsgerichte fotografiert und die stellen wir euch hier vor. Wahnsinn, was unser Küchen-

team da täglich zaubert. Jeder Teller ist ein Kunstwerk für sich.  

 

Einfach ist nicht gleich einfach. 

Unsere Küche schmeckt WIRKLICH lecker.  

Das heißt für uns, nicht nur schickimicki,  

sondern ECHT. Regional. Saisonal.  

Mit Produkten aus der Umgebung.  

Unser Team kreiert alle Speisen, die es schon 

mal gab, ganz neu und experimentieren  

mit voller Leidenschaft an jedem Gericht  

herum.  

Hier gibt‘s beispielsweise leckeres Cous Cous 

mit Paprika und Mini-Mais garniert. Dazu gibt‘s 

leckere Avocado-Creme und oben drauf eine 

Leinsamen - Hippe. 

Es kann so einfach sein mit den richtigen  

Lebensmitteln so was Leckeres zu zaubern. 
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Mediterran gehört einfach dazu. 

Oh ja, das gehört es wirklich. Unsere Küche macht 

vielleicht gerade diese leckere Mischung aus alpin 

und mediterran aus. Klar, wir in Südtirol haben echt 

die leckersten Gerichte und Kreationen und so  

unfassbar gute Lebensmittel, mit denen wir zaubern 

können...aber es ist gerade der mediterrane Einfluss 

der italienischen Küche, der uns ausmacht. 

Für eine Portion „Fritto misto“ muss man unserer 

Meinung nach schon lange nicht mehr am Strand 

sitzen. Oder wie hier: gegrillter Oktopus auf buten 

Cocktailtomaten, Taggiasche Oliven, Sellerie  

und Ciabatta-Würfeln. Diese Hauptspeise war eine 

unserer absoluten Lieblinge während dieser Saison. 

Wichtig bei unseren Gerichten ist, dass sie leicht  

und nicht zu groß sind. So kann man easy das ganze 

Menü genießen, ohne schlechtes Gewissen. ;-) 



 

      

Focaccia Lovers. 

Die Focaccia ist heute das wohl bekannteste 

und beliebteste Brot in Italien. Genauer  

gesagt ist es ein Fladenbrot aus Hefeteig, 

welches vor dem Backen mit Olivenöl, Salz, 

Kräutern und ganz oft auch mit Oliven belegt 

wird. 

Wir selbst sind absolute Focaccia-Liebhaber 

und essen sie am liebsten als  

kleinen  Gruß aus der Küche mit einem  

richtig guten Olivenöl. Dieses bringt uns 

übrigens eine unserer Köchinnen frisch  

aus Italien, denn ihre Familie besitzt mehrere 

Oliven-Felder im wunderschönen Kalabrien.  

Auf diesem Bild seht ihr die Focaccia als  

kalte Vorspeise, belegt mit selbst-marinierten 

Waldpilzen, feinem Lardo und Kresse aus 

unserem Kräutergarten. 

 

 

 

Dieses Gericht ist ist mittlerweile gaaaanz  

oft auf unseren Menüs zu finden.  

Selbstverständlich immer anders kombiniert 

und verarbeitet. Hier, auf diesem Foto,  

leckeres Gartengemüse, gepickelt und  

angerichtet mit Hafer-Crunch, Sauerrahm 

und Gartenkresse. 

 

Direkt aus der Nachbarschaft. 

Dieses Gemüse hier stammt aus dem 

Vinschgau und unser Küchenteam legt es in 

eine eigens kreierte Essig-Wasser-Mischung 

ein. Der Geschmack ist unvergleichlich  

und die Kombination aus dem sauren  

Gemüse und der leicht süßen Sauerrahm-

Creme und Crunch ist echt lecker. Wenn ihr 

diese Kombi also mal auf dem Menü lest, 

müsst ihr es unbedingt bestellen! 



So langsam denken wir schon an den Herbst...auch wenn die Temperaturen alles andere als herbstlich 

sind. Vor es nämlich in den goldenen Herbst geht, genießen wir hier in Südtirol noch unsere  

5. Jahreszeit...den AltweiberSOMMER. Eine der schönsten Zeiten mit Traum-Wetter.  

 

Wenn wir jetzt aber an den Herbst 

denken, können wir es eigentlich 

kaum erwarten, denn diese Zeit bei 

uns Piris ist besonders schön.  

Die Landschaft und Natur ist dann 

nur eines der Dinge, die wir in vollen 

Zügen genießen. 

Wusstet ihr, dass der Herbst bei  

uns die beständigste Jahreszeit ist? 

Nie gibt es so wenige Regentage  

und die Temperaturen sind noch der 

Wahnsinn! 

Ein Herbst, der in Erinnerung bleibt. Versprochen. 
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Für diesen Herbst haben wir uns ein 

ganzheitliches Konzept überlegt. Es soll 

eine Zeit voller Specials, kleinen und  

großen Highlights werden.  

Wir denken da an gemeinsame Ausflüge, 

Herbst-Wanderungen, Verkostungen,  

Garten-Events am Nachmittag mit  

leckeren Snacks, Drinks und Live-Musik. 

 

Ein Brunch der Extraklasse. 

Unser Chef Martin Piri wird euch während 

der Erntezeit mit auf unsere eigenen  

Apfelfelder begleiten und euch dort  

alles zum regionalen Apfelanbau erzählen. 

Ihr könnt euch dann selbst in der Ernte 

versuchen und als Belohnung gibt‘s  

anschließend einen leckeren Brunch  

mitten im Feld. Wenn das mal nicht der 

Hammer ist? 



Herbstzeit ist Törggele-Zeit. 
 

Das Törggelen ist bei uns in Südtirol ein alter Brauch. Schon vor langer Zeit wurde im Herbst nach dem 

Weinpressen ordentlich aufgetischt und es sich so richtig gut gehen lassen. Erntehelfer aus Nah und Fern 

wurden zu einer Marende eingeladen, bei der der neue Wein und der Suser (Traubensaft vor der Gärung) 

„gekostet" wurden. Das Wort kommt übrigens vom Lateinischen „torquere", was soviel wie  

„Wein pressen" bedeutet. Mittlerweile haben wir aus dem Törggelen eine richtige Highlight-Zeit gemacht 

und sie ist auch bei unseren lieben Gästen eine der Lieblingszeiten für Urlaub geworden. 

   

Auch für die Törggele-Zeit haben wir 

uns was Besonderes überlegt.  

Wir begleiten euch zu den schönsten 

Törggele-Lokalen, wandern mit euch 

auf den schönsten Waalwegen  

und feiern ganz einfach selbst bei uns im 

Garten.  

Da gibt‘s dann bei Live-Musik leckere, 

frisch gebratene Kastanien, Krapfen mit 

Marmelade und einen guten Tropfen 

Wein und „Suser“ aus der Region. 

Special offers for special people. 

Wine Tasting Week  

mit Hannes Piri 

05.11. - 12.11.2023 

Eine ganze besondere Woche voll mit 

lieben Meschen und jede Menge Wein. 

Junior Hannes Piri nimmt euch mit auf 

eine Reise durch das Weinland Südtirol. 

Ihr besichtigt gemeinsam Weingüter 

und genießt abends ein Degustations-

menü mit Weinbegleitung, persönlich 

betreut von Wein-Experten, die uns von 

ihrer Arbeit und den Weinen erzählen. 

€ 250,- p.P. zusätzlich zum Übernachtungspreis 

Closing Special im November 

-20% Ermäßigung 

04.11. - 26.11.2023 

Genießt ein paar traumhafte Tage in 

Eurem Urlaubszuhause und lernt 

Südtirol dabei von seiner ruhigen Seite 

kennen: ob beim Wandern und Biken  

in der einzigartigen Vinschger  

Bergwelt oder beim Relaxen in unserem 

Sky Spa: On top gibt es von uns in  

diesem Jahr ein einzigartiges Special  

für Eure nächste Auszeit! 



Piris Jagdhof - Dolce Vita Experience 
Herrengasse 15 I 39021 Latsch - Italien (BZ) 

T. +39 0473 62 22 99 

info@jagdhof.com              www.jagdhof.com 

 

 

@hoteljagdhof 
 

@Sport & Spa Dolce Vita Hotel Jagdhof 


