Menu

Streifzug durch den Salat-
und Gemiisegarten
mit Saucen und
Vinaigretten vom Buffet
*kk
Raucherlachstatar
auf Spargelcarpaccio
*kk

Kartoffel-Lauchcremesiippchen
*k%
Auberginen-Lasagnette
mit Selleriestroh und Pesto
*k%
Lammniisschen gebraten
mit frischen Gartenkrautern
oder
Geschmorte Kalbshaxe
Topfenspatzle und Gemiisegarnitur
*k%

Zweierlei Schokoladenmousse

mit Kiwi-Bananensalt
%k

Obstkorb
und Kaseauswahl

Unsere Grappaempfehlung:

Grappa Magdalena Barrique Walcher
€5,30

Acquavite Framboise “Roner”
€ 5,80

Aktivity - Menu

Streifzug durch den Salat- und
Gemusegarten mit Saucen
und Vinaigretten vom Buffet
*%%

Erdbeer-Bananen-Shake
**k*%
Auberginen-Lasagnette
mit Pesto
**k*%

Zanderfilet gebraten
auf sautierten Gemusestreifen
und Dampfkartoffel

*kk

Gemischtes Kompott
**k*%

Kcal 670

Unsere Weinempfehlung:

Weiwein:
Kerner Aristos 06/07

Kelleirei Eisacktal, Suidtirol
intensiv leicht aromatische Frucht,
Steinobstaromen nach Aprikose
und weilen Pfirsich,
saftig-frisch im Gaumen, mineralisch,
anregend, toller Abhang

Euro 25,00

Rotwein:
Blauburgunder

Clemens Waldthaler
intensive Frucht, Waldbeeren,
feine Kirsche, samtig und elegant
im Gaumen, trocken
Euro 23,00
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